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D Idorf. Als Kerstin Rapp-Sch 2001 von Hamburg
nach Disseldorf Ubersiedelte, hatte sie grolies vor: es galt, die
Gabraume und Eigenheiten der Rheinlander 2u verstehen und

| im damals aufstrebenden Medienhafen und am
Wﬂz im Herzen der Disseldorfer Altstadt, ein
ambitioniertes Gastronomie-Projekt zu realisieren: die
Schwan-Restaurants.

JAnfangs konnte ich als Nordlicht z B. mit Kameval nichts
anfangen. Mittlerweile fihle ich mich aber selbst als echte
Dasseldorferin und schunkel fleifig mit!" sagt sie heute. lhre Restaurants haben sich mittlerweile als
fester Bestandteil der Dusseldorfer Gastronomie-Szene etabliert, so dass die Geschéftsfiihrerin im
Oktober diesen Jahres bereits ihr zehnjahriges Jubilum feiemn kann - und dies mit zahlreichen
Aktionen fir die Gaste.

Foto: Schwan Restaurant

Die sympathischen Sch Restaurants erinnem mit ihrem liebevoll gestalteten Interieur gerne an
Oma's gute Stube. Und dies nicht ohne Grund: Die sprichwortliche Mutter des Gedankens, war
meine Oma Kathe, die in diesem Jahr - passend zu unserem Jubildum - ihren 100. Geburistag
gefeiert hatte. ich wollte ein Restaurant erdffnen, in dem es all die Leckereien gibt, die ich schon als
Kind bei meiner Oma geliebt habe." Diese Spezalitaten finden sich bis heute in der Rubrik ,Oma
Kathes Lieblingskiiche" auf der Speisekarte wieder. Hinzu geseliten sich weitere Spezialitaten, fir
die Stammgéste gerne auch l&ngere Strecken auf sich nehmen: Unsere , Schwanitzel" und die
LFallhémer", Weizenbrotrollen mit verschiedenen, groRziigigen Flllungen, sind die Renner auf
unserer Karte!" sagt Rapp-Schwan. ,Der Schwan bietet seinen Gasten seit dem ersten Tag
ehrliche, hausgemachte, griftenteils deutsche Gerichte, in ordentlichen PortionsgréBen.”

In den letzten Jahren wurde das Schwan-Konzept mit tatkraftiger Unterstiitzung von Kerstins
Zwillingbruder Axel konsequent weiterentwickelt und ausgebaut. Heute gibt es drei Schwan
Restaurants in Dusseldorf. Neben dem Schwan am Burgplatz und im Stilwerk (ehemaliges Olives) in
der Néhe der Kbnigsallee, musste das Restaurant im Medienhafen 2009 weichen, nachdem der
Mietvertrag nicht verléngert werden konnte. Der Schwan flog daraufhin nach Derendorf aus und
siedelte sich an der Rossstralle neu an. Dort konnten das eingespielte Team von 30 Mitarbeitern
komplett Gbemommen werden, so dass einer erfolgreichen Fortflhrung nichts im Wege stand. ,Das
war damals nur durch die Hilfe der zahlreichen Schwan-Fans mbglich, die uns bei einer kurzfristig
ins Leben gerufenen Rettungsaktion u.a. diese Réumlichkeiten empfahlen. Nicht zuletzt deswegen
méchten wir uns zum Zehnjahrigen mit einem Geburtstagsgeschenk-Monat bei Gasten
bedanken!"

Im Oktober gibt es in allen drei Schwan Restaurants wochentlich wechseinde Karten mit den

. Highlights aus zehn Jahren Schwanere”. Dariiber hinaus erhalten Gaste in diesem Zeitraum ein
kleines Dankeschon sowie einen Gutschein Gber ein Freigetrank, auf dessen Rickseite sich ein
Losschein far einen ganz besonderen Gewinn befindet: der Zweiradspezialist , Bicycle Doctor"
(Moltkestrale 84, 40477 Disseldorf) fertigt anlasslich des Schwan-Jubildums ein ganz besonderes
Fahrrad von Hand an (siehe Foto), das unter allen Teilnehmern verlost wird. Zudem gibt es weitere
attraktive Preise von Partnern der Schwan Restaurants.

www.schwan-restaurant.de
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