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DUSSELDORFS GROSSTE ZEITUNG

Starke Zwillinge: Kerstin und Axel Schwan

Sie fiihren in Diisseldorf drei Restaurants unter ihrem Familiennamen.
Das Juingste, das ehemalige,,,Olives”, wurde gerade umgebaut. seite ¢3
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sWir sind Geschwister, die zuféllig
zur selben Zeitim selben Bauch wa-
ren“ — eine ungewthnliche Defini-
tion fiir ein Zwillingskind. Es mag
wohl daran liegen, dass Kerstin und
Axel Schwan zweieiige Zwillinge
sind. Daist man eben nicht pausen-
los zusammen, fiihlt gleich, denkt
gleich, tickt gleich. Nein, Kerstin
und Axel Schwan gingen nach ihrer
Kindheit in Norddeutschland erst
einmal getrennte Wege.

»Wir haben uns regelméRig gese-
hen und auch telefoniert, aber
mehr nicht“, erinnern sich die bei-

»In einem Dreivierteljahr
haben wir alles von Rechts
auf Links gedreht”

den. Seit zweieinhalb Jahren ist das
anders. Axel zog Kerstin hinterher —
aus Geschwisterliebe sozusagen.
Die kleine Schwester (sie kam 35
Minuten nach ihm auf die Welt)
hatte ihn um Hilfe gebeten, weil ihr
ihr kleines Gastro-Imperium {iiber
den Kopf zu wachsen drohte. 2001
hatte Kerstin Schwan mit Hilfe ihres
Vaters Klaus, der eine Steakhouse-
Kette gegriindet hatte und zuletzt
Geschiftsfithrer von  Maredo
Deutschland war, vier ,Schwine*
eroffnet, zwei in Diisseldorf, einen
in Koéln, einen in Mainz. Es folgte
das ,Olives” im Stilwerk an der
Griinstralle, das ,MoschMosch“ in
Diisseldorf und schlieRlich auch in
K6In. 2006 wurde ihr der ,Wirte-Os-
car‘, ein renommierter Brauerei-
Preis, verliehen. Sie schwamm auf
einer Erfolgswelle und verlor doch
den Halt. , Es war ein bisschen ver-
riickt. Ich hatte permanent das
Handy am Ohr. Immer war ich die
einzige Antwort aufjede Frage.“
Zwillingsbruder Axel, der als
Marketing-Direktor unter anderem
fiir Unilever und Danone gearbeitet
hatte, gefiel die Gastronomie von
jeher. ,Da sind Kerstin und ich uns
wieder dhnlich. Wir fanden beide
immer spannend, was unsere El-
tern gemacht haben®, sagt er. 2008
kam er von Miinchen an den Rhein.
Es sollte ein schwieriges Jahr wer-
den, weil der beste aller ,Schwine*,
der im Hafen, nicht weitergefiihrt
werden konnte. ,Er war unser gas-
tronomisches Aushéngeschild, lief
super, doch dann wurde plétzlich
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- Die Kiiche der Schwan-Zwillinge

Kerstin und Axel Schwan sind Zwillinge. Zunachst managte die Schwester ein halbes Dutzend Restaurants alleine.
Im Jahr 2008 kam ihr ihr Bruder zu Hilfe. Jetzt gibt es nur noch ,,Schwan® pur: Moderne deutsche Kiiche mit einem Hauch Nostalgie.

Kerstin und Axel Schwan in ihrem neu gestalteten ,Schwan“ im Stilwerk. Das schwere Mobiliar des alten ,,Olives” ist lo-
ckerer Restaurant- und Kaffeehausatmosphare gewichen.

unser Mietvertrag nicht verldn-
gert“, erzéhlt seine Schwester.
Gemeinsam krempelten die bei-
den das bestehende Gastro-Kon-
zept um. ,Axel war das beste Kor-
rektiv“, lobt Kerstin Schwan. ,In ei-
nem Dreivierteljahr haben wir alles
von Rechts auf Links gedreht.“ Was
ihr half, sich von alten Zopfen zu
trennen, war ihre Sponataneitit
und auch ihrabsolutes Vertrauen in
den Bruder. ,Axel ist extrem struk-
turiert, diszipliniert. Er iiberlegt
strategisch und ist sehr kreativ.”
Axel Schwan wiederum attestiert
seiner Schwester Begeisterungsfa-
higkeit, Energie und natiirliche Au-
toritét. ,Es gibt gar keinen Zweifel
daran, dass ihr Wort Gesetz ist*, 14-
chelt er. Alle Eigenschaften zusam-
men genommen fithrten wohl zum
gliicklichen Ende. ,Was uns beide
auszeichnet, ist, dass wir uns nicht
mit Problemen aufhalten, sondern
Losungen suchen.“ Und soistzu er-
klaren, dass bei den Schwans jetzt
nichts mehr ist, wie es noch vor ei-
nem Jahr war. Die MoschMosch-Fi-
lialen wurden verkauft, der Umzug
aus dem Hafen nach Derendorf

gestemmt. Das neue Gastro-Kon-
zept heildt jetzt ,Schwan: Café —
Heimat - Restaurant“. Moderne
deutsche Kiiche mit einem Hauch
Nostalgie. Sie schldgt sich sowohl
im Restaurant an der RofstraRe,
das 2009 erdffnet wurde, nieder, als
auch im ,Schwan“ am Burgplatz,
der im Friihjahr generaliiberholt
wurde. Der jiingste ,Schwan“ war
frither ein Italiener. Das Restaurant
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»Olives“ im Stilwerk mit seinen 180
Plitzen haben Kerstin und Axel
Schwan in den letzten sechs Wo-
chen komplett dem neuen Konzept
entsprechend umgestaltet. Aufge-
lockerte Bestuhlung, heller Eichen-
boden, mintfarbene Vorhénge, viel
Dekoratives (barock anmutende
Design-Tapete, Spiegel und Bilder
aus der guten alten Zeit), sowie
Kronleuchter locken in die heller
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Noch mehr Standorte

Mit der Erdffnung des dritten
Schwan wurde auch die Internet-
seite komplett neu konzipiert. Un-
ter  www.schwan-restaurant.de
gibt es Informationen zu Spei-
sen, Getranken, Mittagskarten
und Aktionen. Und es kdnnten
noch mehr werden. ,Unser Ziel ist
es, jedes Jahr einen neuen Schwan
in Diisseldorf oder Umgebung zu
eroffnen”, sagen die Zwillinge

gewordenen Rdume. ,Wir wollten
eine Mischung aus Fiinf-Sterne-
Ambiente und Wiener-Kaffee-
haus“, erkldren die beiden. Die Kar-
te reicht vom tédglichen Friihstiicks-
buffet (7,90 Euro) {iiber kleine
»Schwanereien“: Kartoffelsuppe,
Kase-Hackfleischsuppe ab 3,90
Euro bis hin zu ,Oma Kéthes* Lieb-
lingskiiche: Pfannkuchen, Hack-
braten oder Hiithnerfrikassee (4,50
Euro bis 8,50 Euro).

Oma Kéthe gab es iibrigens wirk-
lich. Thr Schwarz-Wei-Bild hingt
tiber der Theke. Sie erinnert an Miss
Marple. Dazu passt dann auch wie-
der das ,Uberraschungsgericht” in
der Karte: ,Es wird gegessen, was
aufden Tisch kommt*“.

Soviel ist klar: AuBer Schwéanen
kommt den Geschwistern Schwan
nichts mehr unter die Restaurant-
Haube. Einzige Ausnahme: eine
Ente. Denn genau genommen ist
der Schwan im ,Schwan“ eine Ente.
Die Geschichte dazu geht etwas an-
ders als die vom hisslichen Entlein.
Sie ist eine Familiengeschichte und
kann in der Speisekarte im
»Schwan“ nachgelesen werden...



