Uberblick - Diisseldorf geht aus 2010/2011

Kerstin und Axel Schwan sind erfolgreiche,
leidenschaftliche, aber auch niichtern kalku-
lierende Gastronomen. In Diisseldorf waren

sie bislang mit gleich drei Konzepten am
Start: Schwan heif3t das erste, im letzten
Jahr moderat umgestaltet — Schwan setzt
nun auf beste biirgerliche Kiiche (wir be-
richteten in der letzten Ausgabe), und das
kommt bei uns Gisten ziemlich gut an.

MoschMosch heiflt das zweite — die Dépen-
dance in der K6-Galerie gehort zu den
beliebtesten Shopping- und Arbeitspausen-
adressen in der City. Olive’s hiel§ das dritte
und unstimmigste der Schwan-Konzepte:
Nicht Fisch, nicht Fleisch mochte man sa-
gen, eine eindeutige Kiichenrichtung war
kaum zu erkennen, und was auf den Teller
kam, schmeckte nicht immer. Und obwohl
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das im stilwerk befindliche Olive’s zumin-
dest tagsiiber stets gut besucht war, vollzie-
hen die Schwan-Zwillinge nun einen konse-
quenten Schritt und machen aus ihm einen
weiteren, schonen Schwan (der dritte nach
den ,Filialen“ am Burgplatz und an der
RoBstrafle, siche DIE NEUEN). Eine sehr
gute Idee, wie wir finden. ,Wir sind sehr
gliicklich {iber den grofen Zuspruch, den
unsere beiden ,,Schwine“ in Derendorf und
in der Altstadt erfahren, so dass wir die
Konzentration auf dieses Gastro-Konzept
fiir den richtigen Schritt in die Zukunft hal-
ten®, so Kerstin Schwan. Auch im stilwerk
wird man also in Zukunft ,Oma Kithes
Kiiche“ geniefen konnen, ehrliche, frische,
gute, deutsche Gerichte also. Und auch hier
werden antike Liister, ein Dielenboden, gro-
Re Spiegel und typische Brasserie-Bistro-At-
mosphire das Ambiente priagen. Ende Juli
soll alles fertig sein, der Betrieb geht wih-
rend der Umgestaltung weiter, dann gibt’s
einen Umbau-Rabatt auf alles von zehn
Prozent. Auch das eine gute Idee. Wir wiin-
schen viel Erfolg!

www.schwan-restaurant.de

Stadtmitte, Griinstr. 15, im stilwerk
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