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Schwan

Lauter leckere Schwanereien

Futtern wie bei Muttern — das

geht in der neuen Filiale der Voll-

blutgastronomen Axel und Kers-
tin Schwan in Derendorf. Bei
dem umtriebigen Zwillingspaar
heifit das dann: ,Oma Kithes
Lieblingskiiche®, denn der so be-
nannte Teil der Speisekarte geht

tatsdchlich auf die ziinftige Haus-

mannskost eben jener Oma zu-
riick: Es gibt bodenstidndige
deutsche Gerichte ohne Schnick-
schnack und Crossover-Gedons.
Deftiger Linseneintopf (5,90 Eu-
ro), hausgemachter Hackbraten
mit Kartoffelpii, Erbsen-Karot-
ten-Gemiise und Bratkartoffeln

Derendorf, Pempelfort, Golzheim 115

(8,50 Euro), Schinkennudeln
(6,90 Euro), Leberkise mit Spie-
geleiern und Bratkartoffeln oder
Kartoffelsalat (8,50 Euro), Rin-
dergulasch mit Nudeln und Salat
(9,90 Euro), Kotelett mit Pfan-
nengemiise, Ofenkartoffel und
Sauerrahm (11,90 Euro) und di-
verse Pfannekuchen (4,50-6 Eu-
ro) lassen kulinarische Kindheits-
erinnerungen aufkommen, die
man auf Wunsch sogar mit einem
Glischen Eierlikor aus dem Hau-
se Verpoorten (2¢l 2,50 Euro)
kronen kann. Highlight der
sympathischen, mit viel Altbau-
charme bestiickten Futterstube
ist das stilvolle Ambiente und die
wunderbar entspannte Stim-
mung, zu der auch die ebenso
aufmerksamen wie netten Kellner
malgeblich beitragen. Schwere
goldene Rahmen, alte Bilder,
dunkle Holzdielen, zahlreiche an-
tike Liister und kugelrunde
Milchglaslampen unter hohen
Decken sorgen fiir eine heimelige
und sehr geschmackvolle Gemiit-
lichkeit. Selten fiihlt man sich auf
Anhieb so wohl, selten wird die
Gratwanderung zwischen biirger-
lich entspannt und klassisch ge-
diegen so perfekt gemeistert wie
hier. Dazu passt die ebenso un-
komplizierte und bunt gemischte
Gisteschar: Junge und jung ge-
bliebene 30 bis 60-jahrige genie-
Ren hier (gerne auch in groferen
Gruppen) aufler der Hausmanns-

| kost von Oma Kiithe das eine
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oder andere Schwanitzel, einen
Burger (das Fleisch kommt aus
der Traditionsmetzgerei Schlds-
ser), eine gefiillte Brottasche oder
eine der machtigen Salatkreatio-
nen. Wir entscheiden uns vorweg
fiir eine Tomaten- (4,10 Euro)
und eine Kisesuppe mit Hack-
fleisch (4,30 Euro) sowie im wei-
teren fiir frischen, mit Parmesan
iiberbacken Stangenspargel an
mariniertem Rucola, Sauce Hol-
landaise und Butterkartoffeln so-
wie fiir ein ,,Club-Fiillhorn“. Die
Suppen sind absolut in Ordnung,
stellen allerdings keine kulinari-
schen Offenbarungen dar. Eben-
so verhilt es sich mit den
Hauptspeisen: Alles ist solide zu-
bereitet und wird in groflen Porti-
onen serviert. Das Club-Fiillhorn
ist eine trichterférmige, tippig mit
Hihnchenbrust, knusprigem
Speck und allerlei gesundem
Griinzeug gefiillte Brottasche, die
von knackig-krossen Pommes be-
gleitet und einem grofen Klecks
Sauerrahm gekront wird. Dazu
schlabbern wir einen herrlich fri-
schen Grauburgunder vom Wein-
gut Késter Wolf (0,51 11 Euro),

| zum Auftakt gab’s bereits einen

spritzigen Prosecco von Scavi &
Ray (0,11 3 Euro). Specials wie
der Burger-Mittag am Dienstag
(diverse Burger mit Pommes fiir
6,90 Euro), ein Friihstiicksbuffet
am Samstag (10-15 Uhr 10,90 Eu-
ro) und eine monatlich wechseln-
de Abendkarte runden das um-

www.schwan-restaurant.de
Altstadt, Miihlenstr. 2,

mo-do & so 10-1, Kiiche bis 22,

fr & sa 10-2, Kiiche

bis 23 Uhr

VISA/Electronic Cash

M & & HG 7-11 Euro
M siehe Dépendance Derendorf

fangreiche Angebot ab. Nur
schade, dass wir den hiibschen
Biergarten unter den imposanten,
rosa blithenden Kastanienbiumen
aufgrund des nasskalten Wetters
heute nicht nutzen koénnen. Ein
guter Grund, um recht bald wie-
der zu kommen — und das ist nur
einer von vielen! Eine weitere
Schwan-Filiale findet sich in der
Altstadt direkt am Burgplatz, und
auch das Olive’s im stilwerk,
ebenfalls in der Hand des Zwil-
lingspaars, wird im Sommer ein
schoner Schwan. sr
www.schwan-restaurant.de
Derendorf, Frankenstr. 1/
Ecke Rofstrafe, Fon 39 3113
mo-do & so 10-1, Kiiche bis 22,
fr & sa 10-2, Kiiche bis 23 Uhr
VISA/Electronic Cash




