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Die Schwans wollen weitere
Schwan-Restaurants

(RP) Die Zwillinge Kerstin Rapp-
Schwan und Axel Schwan betreiben
seit 2006 in Lizenz zwei Betriebe
des Gastronomie-Konzeptes Mo-
schMosch. Dabei sind die sowohlin
Diisseldorf an der Ko als auch in
Ké6ln mit der innovativen japani-
schen Nudelbar erfolgreich. ,Mo-
schMosch ist ein tolles und frisches
Gastronomie-Konzept, das uns in
den vergangenen Jahren viel SpaR
gemacht hat. Da wir uns in Zukunft
aber auf unser Gastro-Konzept
Schwan mit Schwerpunkt deutsche
Kiiche konzentrieren wollen, ha-
ben wir uns entschieden, unsere
beiden MoschMosch-Betriebe an
die Erfinder und Lizenzgeber zu
verkaufen“, erkliart Axel Schwan.

Nach der Entscheidung, das Olives

SEERET

Die Geschwister Kerstin R

Bar & Restaurant im Herzen Diis-
seldorfs bis Mitte Juli 2010 in einen
Schwan umzubauen, ist dies der
konsequente néchste Schritt-bei
der strategischen Neuausrichtung
des Unternehmens der Schwan-
Zwillinge.

»,Mit den Griindern von Mo-
schMosch, Matthias Schénberger
und Tobias Jdkel, verbindet uns ne-
ben der beruflichen Zusammenar-
beit eine enge Freundschaft. Daher
sind wir uns sehr schnell einig ge-
worden“ sagt Kerstin Rapp-
Schwan. ,Nun sind wir auf der Su-
che nach einem neuen Standort fiir
unser Konzept Schwan.“ Ziel sei es,
in den ndchsten zwolf Monaten ei-
nen neuen Schwan in NRW an den
Start zu bringen.

app-Schwan und Axel Schwan geben das MoschMosch
auf und wollen sich auf ihre eigenen Restaurants konzentrieren.
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