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Die Heimat der Bratkartoffel

tammgast im Schwan zu
werden, ist ganz einfach
- ein Licheln geniigt. Die
Giste sind genauso freund-
lich wie die Crew. Die Spei-
sekarte bietet etliche Lecke-

reien und oft ebenso wun-
derbar mundende Spezial-
angebote.

Neu auf der Karte und der
derzeitige Ganztags-Renner
sind die ,Fillhorner-Roll
it*, sprich frisch ge-
backene Brotfladen, die
mit unterschiedlichsten
. Zutaten gefiillt und
dann zu Fillhérmern ge-
rollt werden. Wie zum
Beispiel das Club-Fiill-
horn mit gegrillten
Hahnchenbruststreifen,
Speck, Rucola und To-
mate (€ 8,80) oder fiir
die vegetarische Frakti-
on die mediterrane Fiil-
lung mit gebratenem
Antipasti-Gemiise, Moz-

arella, Pesto
und Salat
(€6,90).
Unter dem
Motto ,The
Home of
good Brat-
kartoffeln“
gibt es im
Schwan me-
galeckere
Bratkartof-
feln, entwe-
der mit Le-
berkidse und
Spiegeleiern
(€ 6,80) oder als Bauern-
omelette ganz klassisch mit
Speck, Zwiebeln, Gewiirz-
gurken und Ei (€ 7,20).
Schwan am Medienha-

Das Team vom Schwan im Diisseldorfer Me-
dienhafen.

fen, Hammer Str. 38, Tele-
fon: (0211) 39 31 13, Off-
nungszeiten: taglich von
10 -1 Uhr, Sa von 10 -2 Uhr.
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