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,,Nicht ich, meine Mannschaft ist der Star*

Drei Liden brummen, der vierte kommt:
Kerstin Schwan ist die Gastro-Konigin der
Stadt. Was an Vatis Genen liegen kénnte,
Oder am trinenreichen Start ihrer Karriere.

Won Otaf Steinacker

Ihr erstes Altweiber als Gastrono-
min vergisst Kerstin Schwan im
Leben nicht. Mit elf Fassern Bier
wnluc sie den Tag (berstehen. In
threm eigenen Laden, Spitz hie@l
die Mischung aus Restaurant,
und Bar damals noch. Im
Herzen Kélns - da simmer dabed,
An Titrsteher hatte sie nicht ge-
dacht. Wenige Stunden =
war der Laden ebenso
die meisten ﬂ “ﬂelfher Llng
ausgetru erstin
ﬁ'ul:nd im Keller.
lch war so maiv®, sie heu-
fe. Jeh wusste ja nicht mal, was
Karneval st" In ihrer
Hetmatstadt Hamburg hat man
fiir rheinisches Umtata nichts b-
rig. Im Jahr darauf war mehr Bier
im Haus, aber an die 30 Rocker in
Feier- und Krawalllaune wollien
mitfeiern - Party Nummer rwei
war genau so eine Pleite wie der
erste Versuch.

LEUTE -

HEUTE

Aus Spitz st mittlerweile
Schwan geworden - die vier Li-
den in Disseldord, Koln und
Mainz sind auf zwel g
schrumpft. In Disseldorf ist da-
lmduﬂlmm&ﬂlwk#u-

Ein angesagier Tum-

m:l iz fir die Disseldorfer
-Schickeria mit Hang
Ab und zu

2005 geworden. Mit 31 Jahren

Es hitte fir die gelernte Wer-
bekauffrau und studierte BWle-
rin so einfach sein kénnen, Wire
sie blodl Personalreferentin in ei-

* Dlives im Griin-
straie 15, Telefon: BG2 &2 50
» Schwan im  Medienhafen,
Hammer Sirafle 38, Telefon:
323113

* Schwan am Bu tz, Mith-
lenstrafle 2, Telefon: 136 53 87

Oder im Internet unter
" WWW,
* www. olives-restaurant de

ner Unternchmensberatung  ge-
Blicben. Mehr oder iger gere-
gelter Stress und ien,
cin kreatives Umfeld und mehr
Zeit fir thr Hobby, das Diressur-
reiten Stattdessen bietet thr Vater
th vor funf Jahren an, die klel-
Systemgastronomie-Keftie
Spm zu Gbemnehmen. Seinerzeit
ist der Mann noch Deutschland-
I"_'h:l :H:r Steakhaus-Kette Mare-
do, ef in der
Brand-.u: Er traut seiner Tochter
den Job zu - ihre Edfahrung bis-
her: Ein Schillerpraktikum und
Ferienjobs bei Mareda.

Erfolgsrezept:
die Giiste licben

Seine Erfah als Direkior
der Gastronomaie-Kette und Vater
der damals 27- _l.lhngcn sagt ihm,
das Kerstin den S g ins kalte
Wasser schafft m' mieine
Stirken und Sdm'ldm sagl
Kerstin Schwan. Aufierdem hat
thr Vater Klaus (mein Mentor’)
mil gege-
ben: D miusst Menschen lichen
und médgen, sonst kannst du den
Job nicht machen.”

Menschen mag sie - nicht nur
die, die (hre Laden besuchen,
sondern auch die, die fir sle ar-
beiten.  Mittlerweile sind  das
mehr als 100. Wobei sic das erst
lemen musste: Frither war ich
cin Alptraum fiir meine Mitarbei-
ter.” Hewle versucht sie, bere-
chenbar zu sein. Thre Leute wis-
sen, was bei der Chefin geht und
was nicht. Ich habe keine Lust,

etwas fanfmal zu ", sagt die
Chefin. _lch bin t die Feuer-
wehrfrau, die

dann
wenn die Hitte brennt.” In der
Branche heift es, m!llhtuimdr:
gt Kirschen essen Wobel sie
Wert auf ein gutes Betriebsklima
legt. Schon aus Skonomischen

Gritnden:  _Fluktuation  kostet
Geld” fislehre,
erstes Semester,

Oder Erfahrung. die i wohl
oder (bel machen musste, Na-
tiktlich wurde ich hintergangen,
beklaut und belogen. Deshalb bin
fch froh, dass ich mich petzt auf
meine  Mitarbeiter  verlassen
kann.* Wie auf Thomas Verfiirth,
den  Ex-Kichenchef des WZ-
Machrichtentreffs an der Kb, der
hewte filr alle ihre Kikchen verant-
wortlich ist. Oder Christian, der
vor kursem als erster Azubi aus

Diisseldorfs Gastro-Kignigin Kerstin Schwan posiert schon mal im T-Shirt hres nevesten Projekts: Thre

Mudelbar MoschMasch erdffnet im August in der Ké-Galerie.

dem Schwan-lmperium  seine
Priifung abpelegt hat. Bald soll er
mit einer Kollegin das neueste
Baby von Kerstin Schwan mana-
gen. MoschMosch, eine hippe
Nudcbuppcn Bar, die im August
in der Ki-Galerie erfiffnet.
Micht ich, meine Mannschaft
ist der Star®, sagt Schwan. Damit
das 50 bleibt, muss der Star an

sich arbeitern: 'Was kann besser
pemacht werden, was ist gut ge-
laufen? Gut lauft's, wenn ihre
Gaste wiederkommen. .Gut es-
sen kann man an jeder Ecke, gu-
ter Service ist selten”, sagt
Sl.fhwm IIJE Mannschaft hat's

plert u respektiert  thren
Wunsch., Respekt st wichtig
Den musste ich mir erarbeiten.

Fato: Deater Algleben

Ich hatte am Anfang keine Ah-
nung, von dem, was ich mache”,
Hane Arbeit, mit Trinen und
dem Gefiill es nicht zu schaffen.
Wie oft sie die Brocken hin-
schmelfen wollte, weifl sie nicht.
Jch wiire fast zerbrochen® Die
Zeiten sind vorbel, Jich wiirde es
nochmal machen®, sagt Schwan.
Kinder hiitte sie gern. Spéter.



