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Aktion Der Friihlingnaht und die Ja-
paner feiern ihr Kirschbliitenfest.
Darum mdchte die japanische Nu-
delbar MoschMosch—wie schon im
Vorjahr - mit seinen Gésten ein ei-
genes, zweiwochiges Kirschbliiten-
fest vom 16. bis 29. Mérz zelebrie-
ren. Das Restaurant verwandelt
sich dafiir in ein Paradies aus
Kirschbliitenzweigen. Kulinarisch
verbreiten ein spezielles Ramen-
Gericht und ein gesunder Drink

ingsgefithle.  Kirschbliiten-
rausch heiflt die Suppe. Sie setzt
sich aus hausgemachten Nudeln in
Gemiisebrithe = mit  Miso-Ge-

schmack, Spargel, Hiihnchen, Spi-
nat, Friithlingszwiebeln sowie Kres-
se zusammen (6,50 Euro). Dazu
bietet MoschMosch einen frisch geﬂ
pressten Saft aus Apfeln, Karotten
und Ingwer an. AuRerdem steht in
der Zeit die Wahl der Kirschbliiten-
prinzessin, und zwar online auf
www.moschmosch.com an.
Kirschbliitenprinzessin erhilt
nen Gutschein eines Edeli
hausesanderKﬁnnWertw_
Yen.

MoschMosch xomgsauee'so |
0211 5694166, taglich von 10-23 Uhr



