Schwan

: Kerstin Schwan, die erste

i Mit den beiden Schwinen hat
: die Gastronomin des Jahres

: 2005 vor ein paar Jahren ange-
: fangen, die Diisseldorfer Gas-

: tronomiewelt zu erobern (sie be-

: treibt auch das ,Olive’s“ im stil-
: werk und die Diisseldorfer Dé-
: pendance des ,MoschMosch*,

: siche ebd.). Die Schwan-Filiale
: im Hafen ist die hiibschere der
: beiden Kneipenrestaurants, so-
: wohl vom Interieur — das ehe-

i malige op de Eck/Breuer’s diirf-
: te mit seinen originalen und gut
: erhaltenen Jugendstil-Elemen-

: ten zu den schonsten Gast-

: rdumen der Stadt zihlen - als

¢ auch vom Publikum her. Geben
i sich hier doch mittags jene Me-
: dienhafenarbeiter ein Stelldich-
! ein, die nicht so viel verdienen,

Schwan

i www.schwan-restaurant.de
Altstadt, Miihlenstr. 2, Fon 136 53 87
: mo-do & so 10-1, fr & sa 10-2,

¢ Kiiche bis 23 Uhr

MASTER/VISA

: M@ M HG 514 Euro

: Nichtraucherbereich

: @ Heinrich-Heine-Allee; SB50, U0,
U74, UT75, UT6, UTT, UT8, UT9, 703, 706,
+ T12, 713, 715, 780, 782, 785, 805, 809,
817, NE3, NE4, NES, NET
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als dass sie tiglich bei den no-
bleren Hafenadressen lunchen
konnten; abends ldsst es ein
buntes, meist aber junges Publi-
kum mit Nachos (mit Kidsesauce
und Chili-Dip, 4,40 Euro) und
,<Pommes Stindern“ (mit zwei
Dips, 3,20 Euro) oder ,Curry &

sauce, Pommes, 5,90 Euro) gut
gehen. Die Karten der beiden
Schwine unterscheiden sich
wenn tiberhaupt nur in Nuan-
cen: Es gibt gemischte Blattsala-
te und auch Caesar’s Salad in di-
versen Varianten (mit Hihn-
chen, Champignons & Co.),
Burger mit Cole Slaw und Pom-
mes (7,50-8,50 Euro), Pfannku-
chen siifl und herzhaft (4,50-
7,90 Euro), paniertes Riesen-
schweineschnitzel (8,80-9,50
Euro), ja sogar vor Leberkise
und Bratwurstschnecke schreckt
man hier nicht zuriick (als Be-
gleitung von ,knusprigen Brat-
kartoffeln“, 7,90 Euro, gibt es
auch mit mediterranem Gemiise
und Mozzarella). Kurz: Es geht
ums Sattwerden ohne an-
spruchsvollen kulinarischen
Schnickschnack. Oder: Ameri-
can Diner trifft schlichte deut-
sche Hausmannskost. Eine haus-
eigene Kreation: Die , Fiillhor-
ner*: Dafiir wird Brot gerollt,
mit diversen Fiillungen (Hihn-
chenbrust, Hiittenkise oder
Antipasti oder als Dessert auch
siif) versehen und dann gebak-
ken. Erginzt wird das Angebot

von einer fiinf Positionen umfas- :

senden Mittagskarte (mo-fr 12-
15 Uhr, Suppe, vegetarische Pa-
sta, Fischeintopf , Poseidon®,
Pellkartoffelsalat mit , Hackis“
und griechischer Salatteller,
3,80-8 Euro) sowie einer weite-

ren, saisonal orientierten ,Speci- :

als“-Karte: ,Spring Specials“
heiflen die natiirlich im Friih-
jahr; da wetteifern Mhrenge-
miise biirgerlich, diverse Pasta
(7,80-8,80 Euro), Fischstib-
chen- und -Burger sowie Span-

ferkelrollbraten, dieser sogar auf :

Triiffelrahm-Sauerkraut mit ge-
bratenen Kriuterkartoffeln
(12,90 Euro), um die Gunst des
Gastes. Und ein Wirsingeintopf
mit Putenfleisch und Kriutern
der Provence wird auf den Na-
men , Friihlings-Topf“ getauft
(6,90 Euro). Da weill man gar
nicht, was man essen soll. Wir
beschliefen daher, es uns leicht
zu machen und hier und heute
lieber vegetarisch zu essen, und
versuchen es mit der Karotten-

i Orangencremesuppe von der  :
: Mittagskarte sowie der Toskani- :
i schen Tomatensuppe mit Pesto  :
: von der Standardkarte

i (3,50/4,10 Euro). Und siehe:

i Die sind duferst lecker, wie ganz :
: frisch gekocht. Begleitet werden :
i sie von krossen Croutons. Der
Waurst“ (Minibratwiirste, Curry- : :
i Champignons und ,frisch gerie- :
: benem Parmesan® (Standardkar- ;

Caesar’s Salad mit gebratenen

i te, 7,70 Euro) wartet mit kna-

¢ ckig-frischen Romanasalat-Blit-

: tern und feinen Pilzen auf, das

: angebliche ,klassische Caesar-

i Dressing“ aber lisst jene herz- :
i hafte Sardellenwiirze vermissen, :
: die einen Caesar’s Salad eigent- :
i lich ausmacht. Und dazu wieder: :
¢ Croutons. Die Baked Potatoe :
i mit Sauerrahm und buntem ]
: Blattsalat ist, wie so eine Kartof- :
i fel sein muss: Gut gegart, der
: Sauerrahm nicht zu michtig, der :
i Salat schon bunt (6,50 Euro).
: Der Service ist freundlich und

i aufmerksam, die Weilwein-

i schorle mit einem guten Tropf-

: chen versehen (0,21 3,60 Euro).

i HeiBt: Hier werden Sie keine

¢ kulinarischen Uberraschungen

i oder Glanzleistungen erleben,

: wie das in anderen Kneipenre-
i staurants méglich ist. Aber auch :
¢ das Schwan bietet eine ganztigi- :
: ge Rundumversorgung, vom ]
¢ Friihstiick (in acht Varianten,

: 3-9,50 Euro) iiber Kaffee und

i Kuchen bis zu einer umfassen-

: den Bier-, Spirituosen- und :
i Softdrinkauswahl (inkl. Bionade :
und Orangina). Dazu jeweils

: eine groBe Terrasse an beinahe

: stets belebten Ausgehmeilen.

: Nicht weniger, aber auch nicht

: mehr. mv

i www.schwan-restaurant.de

: Hafen, Hammer Str. 38, Fon 39 3113
mo-do & so 101, fr & sa 10-2,

¢ Kiiche bis 23 Uhr

i MASTER/VISA

: M([¥ (¥ HG 5-14 Euro :
¢ Nichtraucherbereich :
: @ Erftstrape/Grand Bateau; 725, 726, '
: 809, NE8 :
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